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Amuse gueule
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Moussetirtchen vom gerducherten Bachsaibling im
Lachsmantel an Honig-Dillsenfrahm und Forellenkaviar
*

Sellerieschaumsuppe mit Croutons
*

Filetspitzen von Rind und Schwein in Knoblauchrahm mit
Schnittlauchgnocchi und marktfrischem Gemiise

oder

Heimische Lachsforelle (filetiert und entgritet), Rross gebraten,
in Rieslingsauce mit hausgemachten Nudeln
und geschwenktem Blattspinat
*

Kleine Dessertvariation

Inkl. Gedeck und Kjichengruf§

(‘Erhaltlich ab 2 Personen)
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