
Das Menü zumValentinstag: 
(von 14.02. bis 16.02.2019)  

 

 
 

Amuse gueule 
************** 

Moussetörtchen vom geräucherten Bachsaibling  im 
Lachsmantel an Honig-Dillsenfrahm und Forellenkaviar 

* 
Sellerieschaumsuppe mit Croutons 

* 
Filetspitzen von Rind und Schwein in Knoblauchrahm mit 

Schnittlauchgnocchi und marktfrischem Gemüse 
oder 

Heimische Lachsforelle (filetiert und entgrätet), kross gebraten, 
in Rieslingsauce mit hausgemachten Nudeln 

 und geschwenktem Blattspinat 
 * 

Kleine Dessertvariation 
 

Inkl.  Gedeck  und  Küchengruß     
( Erhältlich ab 2 Personen)  

 
Guten Appetit wünscht Ihnen 

das Team vom Landgasthof „Zum Topf“! 


	Guten Appetit wünscht Ihnen

